
WOCHENPLAN FÜR DIE HTL-MENSA VOM 10.06. BIS 13.06. 2025 
 

Menü 1 für SchülerInnen: € 7,80 - Lehrpersonen: € 8,50 - externe Gäste € 9,20 
 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 
 Klare Suppe mit 

Frittaten 

(ACG) 
**** 

Putenspieß mit 

Letschogemüse 

und Reis 

 

Apfel-Curry- 

cremesuppe 

(L) 
**** 

Schweinerücken-

steak mit 

Grillgemüse 

Kräuerbutter 

und 

Kartoffelgebäck 

(G) 

Gerstlsuppe mit 

Selchfleisch 

(AG) 
**** 

Gegrilltes 

Hühnerfilet mit 

Blattspinat, 

Mozzarella, 

Polentaschnitte 

und Salat 

 

Erbsen- 

cremesuppe 

(GL) 
**** 

Gebackener 

Alaska Seelachs 

mit 

Kartoffelsalat 

und Sauce 

Tartare 

(ACDM) 

 

Menü 2 für SchülerInnen: € 7,20 - Lehrpersonen: € 7,90 - externe Gäste € 8,70 

 
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

 Klare Suppe mit 

Frittaten 

(ACG) 
**** 

Spaghetti 

„Bolognese“ mit 

Reibkäse und 

Salat 

(ACGM) 
 

Apfel-Curry- 

cremesuppe 

(L) 
**** 

Käsespätzle mit 

Röstzwiebel und 

Salat 

(ACGM) 

Gerstlsuppe mit 

Selchfleisch 

(AG) 
**** 

Berner Würstel 

mit Pommes und 

Salat 

(GM) 

Erbsen- 

cremesuppe 

(GL) 
**** 

Chili con Carne 

mit Baguette 

und Salat 

(AM) 

 

Menü 3 für SchülerInnen: € 7,20 - Lehrpersonen: € 7,90 - externe Gäste € 8,70 

 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 
 Klare Suppe mit 

Frittaten 

(ACG) 
**** 

Bunter Salat mit 

Thunfisch und 

Gebäck  

(ADM) 

Apfel-Curry- 

cremesuppe 

(L) 
**** 

Gemüsepizza mit 

Salat 

(AGM) 

Gerstlsuppe mit 

Selchfleisch 

(AG) 
**** 

Kartoffelblattln 

mit 

Graukasfüllung 

und Sauerkraut 

(ACGM) 

Erbsen- 

cremesuppe 

(GL) 
**** 

Kaiserschmarrn 

mit Apfelmus 

(ACG) 

 

 
A= GLUTENHALTIGES GETREIDE   B=KREBSTIERE   C=EIER    D= FISCH    E=ERDNÜSSE    F=SOJA 

G=MILCH UND LAKTOSE    H=SCHALENFRÜCHTE (NÜSSE) L=SELLERIE    M=SENF    N=SESAM    O=SULFITE    P=LUPINIEN   R=WEICHTIERE 
 


